
HET ETEN IS KLAAR! 

Wenst u informatie aangaande de aanwezigheid van allergenen in onze producten? 
Vraag inlichtingen aan de verantwoordelijke. 

- Mossels, koriander en tamarinde 
- 6 kroketten van Keiemtaler kaas en kimchi   
- 6 kroketten van vers gepelde grijze garnalen   
- 6 gefrituurde pladijsrepen met tartaar 
- Oester Oysri met groene tomaat en selder (per stuk) 
- Gelakte aubergine 
- Witte pens met appel en Gentse mosterd 
- Opgevuld eitje met gerookte forelmousse en kippenvel (per 

stuk) 
- Brioche langoustine met zure room en wortel 
- Kalfstong met grijze garnalen en andijvie     
- Konijn met radicchio, pompoen en hot-sauce van pruimen 
- Gele biet met burrata, basilicum en pompelmoes 

- Brood en boter   
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- Zeeduivel met wortel, boerenkool en schaaldierenjus 
- Gnocchi met Pas de rouge en spigariello 
- Rib-eye van kalf met warmoes en sjalot
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DESSERTS 
- Dame blanche 
- Kaasbord bestaande uit 5 heerlijke kazen geselecteerd door 

“Mekka van de kaas”    
- Braambes met magnolia-ijs 
- Flan caramel
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KANT EN KLARE DRANK 
APERITIEF 

NON-ALCOHOLISCH 

- Short run to the sun (met appel, gember en limoen) 
	 Met gin of met bourbon whisky  

BUBBELS PER GLAS 
- Désirée Crémant de Jura Brut (Dom. Désiré Petit, Pupillin, Jura, 

Frankrijk) - chardonnay 
- Champagne Blanc de Noirs Brut (Fleury, Courteron, Aube, 

Champagne, Frankrijk) - 100% pinot noir 

KLASSIEKERS 
- Bombay Gin - tonic   
- Gin DaDa Chapel Peach & Yuzu  - tonic   
- Gin Aber Falls Wales - tonic  
- Sacred Vermouth - English amber  of Spiced English 
- Dark ’n’ Stormy: ron Venezuela 12 anos - gemberbier 
- Picon Vin Blanc   
- Negroni - gin/vermouth/bitter  
- Pineau de charentes 
- Pastis BIO 
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- Water 
- Short run to the sun (enkel appel, gember, limoen) 
- Cola of Cola zero 
- Gemberbier of gemberlimonade 
- Tonic 
- Elixia (artisanale limonade van verveine en citroen) 
- Roots Divino Rosso (non-alcoholische vermouth  met tonic)   
- Buloo (elegant licht parelend aperitief) flesje van  33 cl 
- Dokkie (fris non-alcoholisch bier van Dok Brewing) 
- Energibajer (non-alcoholisch bier van Mikkeler)  
- Or-Anj - wood & pepper  (gefermenteerd kruiden-drank van 

Shwung)  
- Vehr-Mut Ros-Soh (puur, on the rocks, vermouth van Shwung) 
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DINER 

Would you like information regarding the presence of allergens in our products? Please 
ask the person in charge. 

- Mussels, coriander and tamarind 
- 6 croquettes of Keiemtaler cheese and kimchi  
- 6 croquettes of freshly pealed grey shrimps 
- 6 fried plaice with tartare sauce 
- Oyster Oysri with green tomato and celery (per piece) 
- Glazed aubergine 
- White pudding with cream of apple and mustard from Ghent 
- Stuffed egg with smoked trout mousse and chicken skin (per 

piece) 
- Brioche langoustine with sour cream and carrot 
- Veal tongue with shrimps and endive   
- Rabbit with radicchio, pumpkin and hot-sauce of plums 
- Yellow beet with burrata, basil and grapefruit 

- Bread and butter 
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- Monkfish with carrot and shellfish gravy  
- Gnocchi with Pas de rouge and spigariello 
- Veal rib-eye with swiss chard and shallot
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DESSERTS 
- Dame blanche 
- Cheese consisting of 5 delicious cheeses selected by “Mekka 

van de kaas”    
- Blackberry with magnolia-ice cream and mascarpone 
- Flan caramel
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DRINKS 
APERITIF 

NON-ALCOHOLIC 

- Short run to the sun (with apple, ginger en lime) 
	 With gin or with bourbon whisky  

BUBBELS BY THE GLASS 
- Désirée Crémant de Jura Brut (Dom. Désiré Petit, Pupillin, Jura, 

Frankrijk) - chardonnay 
- Champagne Blanc de Noirs Brut (Fleury, Courteron, Aube, 

Champagne, Frankrijk) - 100% pinot noir 

CLASSICS 
- Bombay Gin - tonic   
- Gin DaDa Chapel Peach & Yuzu  - tonic   
- Gin Aber Falls Wales - tonic  
- Sacred Vermouth - English amber  of Spiced English 
- Dark ’n’ Stormy: ron Venezuela 12 anos - gemberbier 
- Picon Vin Blanc   
- Negroni - gin/vermouth/bitter  
- Pineau de charentes 
- Pastis BIO 
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- Water 
- Short run to the sun (with only apple, ginger and lime) 
- Cola or Cola zero 
- Ginger beer or ginger lemonade 
- Tonic 
- Elixia (artisanal lemonade of verveine and lemon) 
- Roots Divino Rosso (non-alcoholic vermouth with tonic)   
- Buloo (elegant slightly sparkling aperitif) bottle van 33 cl 
- Dokkie (fresh non-alcoholic beer from Dok Brewing) 
- Energibajer (non-alcoholic beer from Mikkeler)  
- Or-Anj - wood & pepper  (Fermented herb-drink from Shwung)  
- Vehr-Mut Ros-Soh (pure, on the rocks, vermouth from Shwung) 
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DINER 

Vous souhaitez des informations concernant la présence d'allergènes dans nos 
produits ? Veuillez vous adresser à la personne responsable. 

- Moule, coriandere et tamarin 
- 6 croquettes du fromage Keiemtaler et kimchi    
- 6 croquettes des crevette grises  
- 6 lamelles de plie frites avec sauce tartare 
- Huître Oysri aux tomates vertes et au céleri (par pièce) 
- Aubergine glacée 
- Boudin blanc à la crème de pommes et moutarde de Gand 
- Œuf farci à la mousse de truite fumée et à la peau de poulet 

(par pièce) 
- Langoustine briochée à la crème aigre et carotte 
- Langue de veau aux crevettes grises et à l'endive   
- Lapin au radicchio, potiron et sauce piquante aux prunes 
- Betterave jaune avec burrata, basilic et pamplemousse 

- Pain et beurre 
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- Lotte, carottes, chou frisée et jus des crustacés 
- Gnocchi au Pas de rouge et spigariello 
- Rib-eye de beau aux bettes et aux échalotes
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DESSERTS 
- Dame blanche 
- Plateau de 5 fromages d'exception sélectionnés par le « Het 

Mekke van de Kaas »    
- Mûre avec crème glace au magnolia et mascarpone 
- Flan caramel
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BOISSONS 
APERITIF 

SANS ALCOOL 

- Short run to the sun (avec pomme, gingembre et citron vert) 
	 Avic gin ou avec bourbon whisky  

BULLES AU VERRE 
- Désirée Crémant de Jura Brut (Dom. Désiré Petit, Pupillin, Jura, 

Frankrijk) - chardonnay 
- Champagne Blanc de Noirs Brut (Fleury, Courteron, Aube, 

Champagne, Frankrijk) - 100% pinot noir 

CLASSIQUES 
- Bombay Gin - tonic   
- Gin DaDa Chapel Peach & Yuzu  - tonic   
- Gin Aber Falls Wales - tonic  
- Sacred Vermouth - English amber  of Spiced English 
- Dark ’n’ Stormy: ron Venezuela 12 anos - gemberbier 
- Picon Vin Blanc   
- Negroni - gin/vermouth/bitter  
- Pineau de charentes 
- Pastis BIO 
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- L’eau plat ou pétillant 
- Short run to the sun (avec pomme, gingembre et citron vert) 
- Cola ou Cola zero 
- Ginger beer ou limonade de gingembre 
- Tonic 
- Elixia (Limonade artisanale à la verveine et au citron) 
- Roots Divino Rosso (vermouth sans alcool avec tonic)   
- Buloo (apéritif élégant et légèrement pétillant) bouteille de 

33cl 
- Dokkie (bière sans alcool rafraîchissante de Dok Brewing) 
- Energibajer (bière sans alcool de Mikkeler)  
- Or-Anj - wood & pepper  (boisson fermentée à base de 

plantes de Shwung)  
- Vehr-Mut Ros-Soh (pure, on the rocks, vermouth de Shwung) 
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